
 

 

 

San Valentino 

Menù Terra 
 

Menù Mare 

Aperitivo “ Cocktail dell’Amore” 
 

Antipasto “Inizia la nostra storia d’Amore” 
Bouquet di Culatello con Rucola noci e Stracciatella 

 

Primi: 
“ Amare significa saper dire Ti Amo” 

Millefoglie di Melanzana al basilico in Salsa di Pachino Piccante 
 

 “ L’ emozione nell’Amare” 
Raviolone ripieno alla carbonara in salsa di Panna acida e Veli di Fossa 

 

Secondo:  
“ Chi Ama crede nell’impossibile” 

Guancia di vitello souce-wide con schiacciatina di Patate al Limone e 
Melograno 

Dessert : 
“ L’insieme di Passione” 

Bavarese alla Vaniglia, zeste di Arancio con Salsa di Passion Fruit 
 
 
Bevande comprese: Acqua, Vino Bianco o Rosso,   
Bollicine per il Brindisi  

 

          Costo a persona € 65,00 
 

Aperitivo “ Cocktail dell’Amore” 

 
Antipasto “Rosa degli Innamorati” 

Salmone marinato su crostino di Pane di Segala Petali di Carciofo e Gocce di 
Bernese 

Primi: 
“ Sfornato di Cupido” 

Cupolotto di Venere all’arancio e Velo di Merluzzo Nprdico 

“ Cuore che batte per Te” 
 Raviolone con Farcitura di Patate e Cernia, in bagnetto di Gamberi 

 
Secondo:  

“ Connubio tra noi due” 
Filetto di Spigola e Gamberi in Rosa su schiacciata di patate al limone 

 
Dessert:  

“ L’insieme di Passione” 
Bavarese alla Vaniglia, zeste di Arancio con Salsa di Passion Fruit 

 
Bevande comprese: Acqua, Vino Bianco o Rosso, 

 Bollicine per il Brindisi 

 

Costo a persona € 70,00 
 


